Salsa
Erfrischendes Vegetarisches,
schnell Gemachtes für den Sommer

Zutaten:
Stangensellerie ca. Stk. Je nach Grösse
Jungzwiebel 1-2 je nach Grösse
Knoblauchzehen. 1-2 je nach Größe und Geschmack
Olivenöl: 1-2 Schuss, so damit die Konsistenz ein wenig cremiger wird
Salz: je nach Geschmack (immer ein wenig abschmecken) die Geschmäcker sind unterschiedlich
Chilliflocken für SchÄrfe (kein Pfeffer)
Passierte Tomaten: ca. 250g 
Schafkäse: ca. 75g.
Paprika: ½ Halber 
Basilikum ein paar Blätter je nach Geschmack
Oregano getrocknet je nach Geschmack.

Zubereitung:
Alles Fein zerhacken und in einer Schüssel zusammenmengen,
ergibt ca. 4-6 Port. z.B.: für einen Toast am Morgen oder zwischendurch
danach  ca. 1 Stunde im Eiskasten stehen lassen. Fertig

lasst euch gut es schmecken


